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Salah satu faktor utama yang mempengaruhi proses pematangan keju adalah suhu
dan kelembaban. Proses pematangan keju menggunakan suhu yang relatif rendah. Agar
terbentuk keju dengan kualitas yang baik perlu adanya penyesuaian suhu dan kelembaban
pada proses pematangannya. Pada skripsi ini pembahasan hanya berfokus pada
pengendalian suhu serta bagaimana cara mengimplementasikan kontrol logika fuzzy (KLF)
untuk mengendalikan suhu tersebut sehingga sesuai dengan apa yang dibutuhkan pada
proses pematangan keju agar terbentuk keju dengan kualitas yang baik.

Proses perancangan KLF pada penelitian ini menggunakan 5 Membership Function
(MF) dengan metode Inferensi MIN-MAX Composition dan metode Defuzzifikasi Center
of Gravity (COG). Pada proses pengendalian, didapatkan time steady (ts) sebesar 28 menit
dengan nilai steady state 12°C. Error steady state yang dihasilkan sebesar 1%. Proses

pengujian pada sistem dilakukan selama satu minggu.
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SUMMARY
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One major factor in cheese ripening process is temperature and humidity. Gouda
cheese cottage industry only rely on air conditioning as a means of regulating the
temperature and humidity, it is less effective for making cheese appropriate quality based
on moisture content. In this final discussion focuses only on temperature control as well as
how to implement fuzzy logic control (KLF) to control the temperature so it corresponds to
what is needed in the process of cheese ripening.

KLF design process in this study using 5 Membership Function (MF) with MIN-MAX
inference method Composition and method of defuzzification Center of Gravity (COG). In
the control process, obtained steady time (ts) for 28 minutes with a steady state value
120C. Error steady state generated at 1%. The testing process on the system performed for
one week.
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