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RINGKASAN 

 

SASKCA KHIMAYATUL „INAYAH. 105040101111063. Analisis 

Perencanaan Dan Pengendalian Persediaan Bahan Baku Kedelai Dan Gula Kelapa 

Pada Produk Kecap Cap Kangkung Dengan Metode Silver Meal (Studi Kasus 

Pada CV. Sukses Gemilang, Kabupaten Tuban). Dibawah Bimbingan Ir. Agustina 

Shinta H. W., MP. dan Fitria Dina Riana, SP. MP. 

 

Pada perusahaan dalam melakukan pemenuhan kebutuhan bahan baku yang 

optimal harus dapat mengatur semua kegiatan yang akan dilakukan mulai dari 

persiapan produksi hingga barang jadi tersebut memiliki nilai jual yang tinggi. 

Menurut Suhayati dan Sri Dewi (2008) mengungkapkan bahwa persediaan 

merupakan aktiva lancar yang ada dalam suatu perusahaan, apabila perusahaan 

tersebut perusahaan dagang maka persediaan diartikan sebagai barang dagangan 

yang disimpan untuk dijual dalam operasi normal perusahaan. Sedangkan apabila 

perusahaan merupakan perusahaan manufaktur maka persediaan diartikan sebagai 

bahan baku yang terdapat dalam proses produksi atau yang disimpan untuk tujuan 

tersebut (proses produksi). Kecap merupakan salah satu bumbu tradisional bagi 

masyarakat di Indonesia sehingga banyak usaha produk kecap yang meluas dari 

tingkat usaha kecil hingga besar. CV. Sukses Gemilang, Tuban merupakan salah 

satu industri yang memproduksi kecap. Pimpinan membangun perusahaan ini 

karena di daerah Tuban dulu belum ada industri kecap. Perumusan masalah pada 

penelitian ini adalah pada perusahaan bagaimana melakukan perencanaan dan 

pengendalian persediaan bahan baku yang dilakukan, menganalisis perencanaan 

bahan baku yang digunakan, dan menganalisis pengendalian untuk 

meminimumkan biaya yang dikeluarkan. 

Pada penelitian ini metode yang digunakan untuk melakukan peramalan 

jangka waktu satu tahun adalah metode Moving Average, Winters’ Method, dan 

Decomposition. Pada peramalan untuk melihat tingkat kesalahan menggunakan 

MAD, MSE, dan MAPE. Lalu menggunakan persediaan pengaman atau Safety 

Stock, meggunakan metode Silver Meal yang digunakan untuk melakukan 

pengendalian persediaan bahan baku yang digunakan dengan meminimumkan 

biaya yang dikeluarkan. Metode terakhir adalah metode Material Requirement 

Planning (MRP) yang digunakan untuk menentukan kapan bahan baku harus 

dipesan dan berapa yang harus dipesan. Sehingga perusahaan dapat 

mengendalikan persediaan bahan bakunya dengan tepat. 

Bahan baku utama yang digunakan adalah kedelai dan gula kelapa. Bahan 

baku kedelai yang digunakan adalah kedelai kuning karena harga yang murah dan 

mudah didapat. Kedelai diambil dari pemasok yang juga berada di daerah Tuban. 

Pada bahan baku gula kelapa, perusahaan menggunakan gula kelapa dari Kota 

Purwokerto. Bahan baku kedelai dan gula kelapa disimpan digudang sendiri yang 

sudah disediakan, namun untuk bahan baku gula kelapa dilakukan penambahan 

gudang karena kapasitas yang kurang. Waktu tunggu atau Lead Time untuk 

pemesanan bahan baku hingga datang adalah dua hari untuk masing-masing bahan 

baku. Komposisi untuk satu produk kecap sebanyak 600 ml adalah kedelai 

sebanyak 0,009 kg dan gula kelapa 0,74 kg. kapasitas gudang untuk kedelai 

sebanyak 1.000 kg, gudang gula kelapa sendiri sebanyak 23.000 kg, dan gudang 

sewa gula kelapa sebanyak 21.000 kg. Biaya-biaya yang dikeluarkan oleh 
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perusahaan untuk kedelai, biaya pemesanan sebesar Rp 240.000,00 per sekali 

kirim dan biaya penyimpanan sebesar Rp 199,92 per kg per bulan. Sedangkan 

untuk bahan baku gula kelapa untuk biaya pemesanan sebesar Rp 555.000,00 per 

sekali kirim dan biaya penyimpanan sebesar Rp 88,17 per kg per bulan. Hasil dari 

metode peramalan Moving Average untuk MAD sebesar 1.293, MAPE sebesar 5, 

dan MSD sebesar 2.136.252. Winters’ Method untuk MAD sebesar 1.421, MAPE 

sebesar 5, dan MSD sebesar 2.954.933. Decomposition untuk MAD sebesar 657, 

MAPE sebesar 3, dan MSD sebesar 552.015. dari ketiga hasil peramalan yang 

memiliki tingkat kesalahan terkecil adalah metode Decomposition. Persediaan 

pengaman untuk produk sebanyak 980 kg, kedelai 9 kg, dan gula kelapa sebanyak 

725 kg. Pada Master Production Schedule (MPS), melakukan produksi sebanya ± 

13 kali produksi. Pada kebutuhan kotor bahan baku kedelai sebanyak 18 kg dan 

gula kelapa sebanyak 1.480 kg. Pada hasil metode Silver Meal untuk melakukan 

pembelian bahan baku kedelai dan gula kelapa pada kecap di periode (hari ke-), 

yaitu 1, 21, 46, 69, 92, 117, 140, 163. Pada Material Requirement Planning 

(MRP) bahan baku kedelai dan gula kelapa menyesuaikan lead time bahan baku 

kedelai dan gula kelapa sehingga bahan baku yang dipesan akan sampai di 

perusahaan pada periode (hari) 1, 23, 48, 71, 94, 119, 142, dan 165.  

Hasil perhitungan total biaya bahan baku kedelai dari perusahaan sebesar Rp 

10.412.814,34 dan metode Silver Meal sebesar Rp 2.961.959,35. Pada gula kelapa 

total biaya dari perusahaan sebesar Rp 37.298.421,43 dan metode Silver Meal 

sebesar Rp 34.746.541,35. Total Biaya semua bahan baku yang dikeluarkan 

perusahaan untuk pemesanan sebesar Rp 9.540.000,00 per tahun  dan untuk 

penyimpanan sebesar Rp 38.171.236,77 per tahun. Sedangkan untuk metode 

Silver Meal biaya pemesanan sebanyak Rp 6.320.000,00 per tahun dan biaya 

penyimpanan sebesar Rp 31.348.501,70 per tahun. Sehingga selisihnya sebesar 

Rp 10.002.735,07 atau perusahaan melakukan penghematan sebesar 20,97 persen 

per tahun. Pada perusahaan sebaiknya lebih memperhatikan persediaan bahan 

baku untuk perencanaan pembelian menggunakan metode Material Requirement 

Planning (MRP). Perusahaan lebih memperhatikan kapasitas gudang untuk 

penyimpanan bahan baku dan metode Silver Meal dapat diterapkan oleh 

perusahaan karena pengeluaran biaya yang bisa dilakukannya penghematan. 
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SUMMARY 

 

SASKCA KHIMAYATUL „INAYAH. 105040101111063. Analysis of Planning 

and Invetory Control for Soybean and Coconut Sugar Raw Materials in Cap 

Kangkung Soy Sauce Product with Silver Meal Method (Case Study InCV. 

Sukses Gemilang, Tuban Regency). Supervised by Ir. Agustina Shinta H. W., MP. 

and Fitria Dina Riana, SP. MP. 

 

On a company when coverage requirement of the optimal material must be 

able to control all preparations will be conducted from porduction to the good, so 

has high selling values. According to Suhayati and Sri Dewi (2008) revealed that 

supplies current assets is that in company, if the company trading companies and 

supplies are defined as merchandise is deposited for sale in the company normal 

operations. If companies are manufacturing and supplies are defined as raw 

materials contained in the production process or held for that purpose (production 

process). Soy sauce was one of the community in Indonesia for tradisional 

seasoning that many product of soy sauce business that extends from the small 

businesses to large. CV. Sukses Gemilang, Tuban is one of the industry producing 

soy sauce.  

Leaders in the area built this company because no industry first Tuban soy 

sauce. The formulation of a problem in this research is how to do at the planning 

and control of supplies of raw materials done, analyzing the planning of raw 

materials used and analyze control to minimize cost. 

In this research methods used to do forecasting a period of time one year is a 

method of Moving Average, Winters Method, and Decomposition. To see the 

level of error in forecasting the use of the MAD, MSE, and MAPE. Then use the 

supply of safety or safety stock, silver meal method used to perform the control of 

supplies of raw materials used with to minimize cost. A method of the latter is a 

method of Material Requirement Planning (MRP) used to determine when and 

how raw materials should be ordered to be ordered. So the company can control 

the supply of feed stocks with proper. 

Main raw material used was soybean and coconut sugar. The raw material of 

soybean is yellow soybean because cheap and readily obtainable. Soybean taken 

from suppliers who are also in the region tuban. In raw material of coconut sugar , 

company uses coconut sugar from the Purwokerto city. Soybeans and raw 

material of coconut sugar are stored in the own storage, but to do the addition of 

raw material of coconut sugar in storage capacity because of less. Lead time for 

waiting times or reservations raw materials to come is two days to each of the raw 

materials. A composition for one product soy sauce as many as 600 ml of soybean 

is as many as 0,009 kg and coconut sugar 0,74 kg. The capacity of a barn for 

soybean with ±1.000 kg, coconut sugar storage own as many as at ±23.000 kg, 

and the barn rent coconut sugar as many as ±21.000 kg. The charges issued by a 

corporation to soybeans the cost of reservations as much as Rp 240.000,00 per 

once send and storage charges as much as Rp 199,92 per kg per month. While as 

the raw material of coconut sugar for order cost as much as Rp 555.000,00 per 

once send and holding cost as much as Rp 88,17 per kg per month. The result of a 

method of divination moving average to MAD as big as 1.293, MAPE as big as 5, 

and MSD as big as 2.136.252. Winters’ Method for MAD as big as 1.421, MAPE 



iv 
 

as big as 5, and MSD as big as 2.954.933. Decomposition for MAD as big as 657, 

MAPE as big as 3, and MSD as big as 552.015. The forecasting of the three has 

the smallest mistake is a method of Decomposition. Supplies to the product safety 

as much as 980 kg, soybeans 9 kg, 725 kg of coconut sugar as much as. In the 

Master Production Schedule (MPS), make the production as many as ± 13 times 

the production. On the needs dirty of soybean raw materials as many as 18 kg and 

coconut sugar as many as 1.480 kg. On the outcome of a method of Silver Meal to 

do buy raw materials soybeans and coconut sugar on soy sauce days in the period 

1, 21, 46, 69, 92, 117, 140, and 163. In the Material Requirement Planning (MRP) 

raw materials soybeans and coconut sugar adjust lead time of raw materials 

soybeans and coconut sugar that the raw materials that ordered going to get in the 

company in the period of (days) 1, 23, 48, 71, 94, 119, 142, and 165. 

The result of reckoning total cost of raw materials soybean from the 

company as big as Rp 10.412.814,34 and Silver Meal method as big as Rp 

2.961.959,35. The coconut sugar at total cost of the company as big as Rp 

37.298.421,43 and Silver Meal method as big as Rp 34.746.541,35. Total cost 

from all the raw material that issued the company to order cost as big as Rp 

9.540.000,00 per year and for holding cost as big as Rp 38.171.236,77 per year. 

While for a method of Silver Meal as much as order cost Rp 6.320.000,00 per year 

and holding cost as big as Rp 31.348.501,70 per year. So that was small as much 

as Rp 10.002.735,07 or company making economic across the board as much as 

20,97 percent per year. To companies should pay more attention to supplies raw 

materials to planning a buyout using a method of Material Requirement Planning 

(MRP). The company storerooms more attention to the capacity for storage of raw 

materials and methods of silver meal can be applied by the company because 

spending the cost of all that could do saving.  
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