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5. KESIMPULAN DAN SARAN 

 

5.1. Kesimpulan 

Kesimpulan dari penelitian ini yaitu : 

- Pemberian probiotik dan dosis yang berbeda memberikan pengaruh 

sangat nyata terhadap kepadatan bakteri pada usus ikan lele dumbo (C. 

gariepinus)  (P<0,05). 

- Distribusi bakteri pada perlakuan probiotik yaitu bakteri Staphylococcus 

intermedius didapatkan pada perlakuan A probiotik 1 (5 ml/kg), bakteri 

Nitrobacter sp. didapatkan pada perlakuan A probiotik 1 (5 ml/kg),B 

probiotik 2 (5 ml/kg), dan D probiotik 2 (10 ml/kg). Bakteri Bacillus subtilis 

ditemukan pada perlakuan  A probiotik 1 (5 ml/kg), B probiotik 2 (5 ml/kg), 

C probiotik 1 (10 ml/kg), D probiotik 2 (10 ml/kg), dan perlakuan kontrol. 

Bakteri Bacillus licheniformis didapatkan pada perlakuan C probiotik 1 (10 

ml/kg), sedangkan bakteri Nitrosomonas sp., ditemukan pada perlakuan B 

probiotik 2 (5 ml/kg), C probiotik 1 (10 ml/kg), dan D probiotik 2 (10 ml/kg). 

Bakteri Streptococcus porcinus didapatkan pada perlakuan kontrol.  

5.2. Saran 

Berdasarkan hasil penelitian, saran yang dapat diberikan yaitu diharapkan 

para pembudidaya ikan untuk menggunakan probiotik 2 dengan dosis 10 ml/kg 

baik dalam kegiatan pembenihan maupun pembesaran ikan guna menunjang 

keberhasilan budidaya. 
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LAMPIRAN 

Lampiran 1. Alat- alat Penelitian 

           

 

      

 

  

 

 

Spreyer Nampan Kulkas 

Inkubator Timbangan Digital Autoklaf 

LAF Rak  tabung reaksi Tabung reaksi 
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Lampiran 1. Alat-alat Penelitian (Lanjutan) 

 

 

                                           

 

                     

 

                                   

          

                                           

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Hot Plate Sendok bahan Korek api 

Mortal dan alu Sectio set Bunsen 

Objek glas Blue tip Bola hisap 
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Lampiran 1. Alat-alat Penelitian (Lanjutan)  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Gelas ukur Beaker glass Erlenmeyer 

Pipet tetes Pipet volume Mikro pipet 

Vortex mixer Colony counter Mikroskop 

Akuarium DO meter pH meter 
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Lampiran 2. Gambar Bahan – bahan Penelitian 

   

 

   

 

   

 

 

 

 

 

Usus Ikan lele Dedak Gula merah 

Molase Nanas Susu segar 

Temu lawak Jahe merah Yakult 
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Lampira 2. Gambar Bahan – bahan Penelitian (Lanjutan) 

   

 

   

 

   

 

 

 

 

Tissue Kertas label Media NA 

Alumunium foil Kertas wrap Kapas 

Hydrobat Alkohol 70% Spirtus 
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Lampira 2. Gambar Bahan – bahan Penelitian (Lanjutan) 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Kertas bekas Ikan lele dumbo Karet gelang 

Kristal violet Safranin Lugol 

Probiotik 
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Lampiran 3. Data Kepadatan Bakteri log CFU/ml 

 

Perlakuan Ulangan 
Masa Pemeliharaan 

Rerata 
0 14 28 

A 

1 13,24 13,42 13,56 13,41 

2 13,21 13,41 13,55 13,39 

3 13,15 13,39 13,55 13,36 

B 

1 13,20 13,55 13,60 13,45 

2 13,10 13,48 13,60 13,39 

3 13,27 13,45 13,61 13,45 

C 

1 13,15 13,47 13,59 13,40 

2 13,22 13,42 13,58 13,41 

3 13,22 13,44 13,57 13,41 

D 

1 13,17 13,57 13,72 13,49 

2 13,15 13,62 13,72 13,50 

3 13,18 13,58 13,76 13,51 

K 

1 13,10 13,34 13,48 13,31 

2 13,13 13,32 13,50 13,32 

3 13,17 13,31 13,46 13,31 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



52 
 

Lampiran 4. Hasil Pengamatan Pewarnaan Gram Pada Mikroskop Perbesaran 

1000x 

  

        

 

 

                

                                                           

                                                                     

 

                                                                                                                           

A1: (+) Staphylococcus  
intermedius 

A2: (-) Nitrobacter sp. 

B1: (+) Bacillus subtilis C1: (+) Bacillus 

licheniformis 

K: (+) Streptococcus porcinus C2: (-) Nitrosomonas sp. 
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Lampiran 5. Hasil Uji Biokimia Bakteri 
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Lampiran 5. Hasil Uji Biokimia Bakteri (Lanjutan) 

 

 

 

 



55 
 

Lampiran 5. Hasil Uji Biokimia Bakteri (Lanjutan) 

 

Parameter Uji 
Hasil Pemeriksaan Isolat 

B-D C1 

Fluorescent Negatif 
Control  

- - 

Glucoside β  + + 
Valine  - - 
Phenylalanine  + - 
Glucoside α  + + 
Pyroglutamic acid  - - 
Tryptophan  + - 
Arginine  + - 
Katalase  + + 
Acetyl glucosaminide  + - 
Phosphate - + 
Glucuronide  - - 
Isoleucine  - - 
Trehalose  + + 
Lactose  + - 
Methyl & glucoside  + + 
Sucrose  + + 
Mannitol  - + 
Maltotriose  - + 
Arabinose  - - 
Glycerol  + + 
Fructose  + + 
Nitrophenyl glucoside  + + 
Nitrophenyl cellobioside  + + 
Proline & Leucine nitroanilide  + + 
Nitrophenyl phosphate  - + 
Nitrophenyl maltoside  - + 
Nitrophenyl galactoside  - + 
Urea - - 
Esculin  - + 
Arginine + + 

 Bacillus subtilis Bacillus licheniformis 
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Lampiran 5. Hasil Uji Biokimia Bakteri (Lanjutan) 

 

Parameter Uji 
Hasil Pemeriksaan Isolat 

A1 K 

Fluorescent Negatif Control  - - 
Glucoside β  - - 
Valine  - - 
Phenylalanine  - - 
Glucoside α  - - 
Pyroglutamic acid  + + 
Tryptophan  - - 
Arginine  - - 
Katalase  - + 
Acetyl glucosaminide  - - 
Phosphate + + 
Glucuronide  + - 
Isoleucine  - - 
Trehalose  + + 
Lactose  - + 
Methyl & glucoside  - + 
Sucrose  - + 
Mannitol  + + 
Maltotriose  - + 
Arabinose  - + 
Glycerol  + + 
Fructose  + + 
Nitrophenyl glucoside  - - 
Nitrophenyl cellobioside  + - 
Proline & Leucine nitroanilide  + + 
Nitrophenyl phosphate  + + 
Nitrophenyl maltoside  + - 
Nitrophenyl galactoside  - + 
Urea + + 
Esculin  - - 
Arginine + + 

 
Staphylococcus 

intermedius 
Streptococcus 

porcinus 
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Lampiran 5. Hasil Uji Biokimia Bakteri (Lanjutan) 

 

Parameter Uji 
Hasil Pemeriksaan Isolat 

A2 C2 

Oxidase + + 
Motilitas - + 
Nitrat + + 
Lysin - - 
Ornithin - - 
H2S - - 
Glukosa + + 
Mannitol + - 
Xylose - - 
ONPG + + 
Indol - - 
Urease - - 
VP - - 
Sitrat - - 
TDA - - 
Gelatin + - 
Malonat - - 
Inositol - - 
Sorbitol - - 
Rhamnosa - - 
Sukrosa - - 
Lactosa - - 
Arabinosa - - 
Adonitol - - 
Raffinosa - - 
Salicin  + - 
Arginin - - 

 Nitrobacter sp. Nitrsomonas sp. 
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Lampiran 6. Data Pengamatan Kualitas Air   

A. Suhu  

Hari ke- Tanggal Waktu 
Suhu 

A1 A2 A3 B1 B2 B3 C1 C2 C3 D1 D2 D3 K1 K2 K3 

1 23-Jul-17 
Pagi 24,6 25,1 26,3 26,4 24,1 25,1 24,1 26,4 24,0 25,6 26,6 26,6 26,0 26,9 26,8 

Sore 26,1 27,5 28,0 27,3 26,1 28,3 27,2 27,1 26,3 25,9 27,5 26,7 26,4 27,3 26,7 

2 24-Jul-17 
Pagi 24,7 25,6 25,0 25,3 24,6 27,2 26,3 26,0 25,2 25,0 25,6 25,5 25,0 26,4 25,7 

Sore 26,0 27,7 26,4 26,2 26,8 27,6 27,1 26,9 26,6 25,6 26,7 26,6 26,0 27,0 26,1 

3 25-Jul-17 
Pagi 24,7 25,6 24,8 25,0 24,6 25,0 25,6 25,4 24,8 25,0 25,0 25,1 25,0 25,7 25,3 

Sore 26,6 27,5 27,4 27,5 26,0 28,2 27,3 27,5 26,3 26,1 27,5 27,0 26,6 27,7 26,7 

4 26-Jul-17 
Pagi 25,5 27,3 25,2 26,0 25,2 26,9 26,6 26,3 25,5 25,4 26,3 25,8 25,6 26,7 26,1 

Sore 27,0 28,1 28,2 27,8 6,2 28,6 27,8 26,2 26,6 26,2 27,8 27,4 27,0 28,2 28,1 

5 27-Jul-17 
Pagi 25,9 27,5 24,8 26,0 25,7 27,3 26,8 26,8 26,2 25,8 26,3 26,3 26,3 27,0 26,6 

Sore 27,1 28,1 27,0 27,3 26,7 28,3 27,8 27,9 27,0 26,5 27,7 27,4 27,1 28,2 27,2 

6 28-Jul-17 
Pagi 26,5 27,7 26,0 26,3 26,1 27,7 27,2 27,2 26,4 26,2 26,8 26,7 26,7 27,4 27,0 

Sore 29,1 27,7 28,8 28,6 28,7 29,8 30,0 29,2 27,3 27,8 29,2 29,6 27,7 29,0 27,0 

7 29-Jul-17 
Pagi 27,1 26,9 26,0 26,3 27,1 27,0 26,8 26,2 26,7 26,3 27,4 26,1 26,3 26,3 27,3 

Sore 26,0 26,6 25,8 26,0 26,3 26,6 26,5 26,3 26,1 26,0 26,2 26,3 26,1 26,7 26,1 
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Lampiran 6. (Lanjutan)  

Hari ke- Tanggal Waktu 
Suhu 

A1 A2 A3 B1 B2 B3 C1 C2 C3 D1 D2 D3 K1 K2 K3 

8 30-Jul-17 
Pagi 25,5 27,3 25,3 25,6 26,8 26,7 26,0 26,4 26,5 25,1 26,2 26,1 25,7 26,6 25,7 

Sore 2,7 27,9 28,1 27,7 29,0 28,5 27,8 28,2 28,1 26,3 28,0 28,0 27,0 28,3 27,0 

9 31-Jul-17 
Pagi 26,5 27,6 26,3 26,2 29,1 27,8 27,3 27,8 27,7 26,3 26,6 27,5 26,8 27,8 26,7 

Sore 27,3 28,3 28,0 27,6 28,9 28,6 27,9 28,6 28,1 26,7 28,0 28,1 27,5 28,6 27,2 

10 01-Agu-17 
Pagi 25,5 24,5 26,0 25,8 27,7 26,7 26,0 26,3 26,8 25,3 25,8 26,3 25,5 26,6 25,8 

Sore 25,6 26,5 25,5 25,5 26,7 26,1 25,4 25,8 26,3 25,5 25,5 25,7 25,6 26,0 26,0 

11 02-Agu-17 
Pagi 25,7 27,1 25,7 25,1 27,5 26,8 25,9 26,3 26,8 25,5 25,7 26,4 25,6 26,7 26,5 

Sore 26,8 27,7 27,9 27,4 28,0 28,2 27,2 27,3 27,3 25,8 27,3 27,5 26,3 27,6 27,3 

12 03-Agu-17 
Pagi 25,5 26,9 25,2 28,2 28,0 26,0 25,6 25,8 27,1 25,3 25,1 25,1 25,3 26,3 26,4 

Sore 26,1 2,7 2,6 26,0 27,8 26,8 26,4 26,5 26,8 25,8 26,0 26,7 26,0 26,8 26,7 

13 04-Agu-17 
Pagi 25,5 27,3 26,0 26,2 28,0 26,3 25,5 26,1 27,2 25,2 25,4 26,2 25,2 26,5 26,7 

Sore 26,6 27,5 28,6 27,9 28,0 28,3 27,2 27,5 26,9 26,2 27,6 27,7 26,3 27,9 27,3 

14 05-Agu-17 
Pagi 26,6 27,8 26,0 25,8 28,2 27,4 26,5 27,2 27,1 25,9 2,7 2,7 26,1 27,7 26,9 

Sore 26,3 27,0 26,6 26,7 27,4 27,3 26,5 27,0 27,0 25,8 26,7 27,0 26,5 27,2 26,5 
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Lampiran 6. (Lanjutan) 

Hari ke- Tanggal Waktu 
Suhu 

A1 A2 A3 B1 B2 B3 C1 C2 C3 D1 D2 D3 K1 K2 K3 

15 06-Agu-17 
Pagi 27,3 27,3 27,0 28,1 26,5 27,3 27,4 27,0 26,5 26,6 26,8 28,1 28,4 27,7 24,7 

Sore 28,8 28,5 28,4 29,2 27,8 28,4 28,6 28,5 27,6 27,4 26,5 27,7 28,5 29,1 28,4 

16 07-Agu-17 
Pagi 29,4 28,9 30,1 29,6 29,8 29,3 30,2 30,0 29,6 29,2 28,7 30,3 28,6 28,6 30,2 

Sore 29,6 30,0 30,0 30,5 29,3 29,6 29,7 29,8 29,0 29,8 27,6 28,6 29,5 30,1 29,2 

17 08-Agu-17 
Pagi 27,8 27,5 27,5 28,1 27,8 28,2 28,2 28,0 27,6 27,7 27,0 27,7 28,5 29,3 28,2 

Sore 29,0 29,3 29,2 29,6 28,6 29,1 29,1 28,2 28,6 28,5 27,6 28,6 29,2 29,7 29,0 

18 09-Agu-17 
Pagi 26,7 26,6 26,5 27,3 26,6 26,9 27,1 26,9 26,6 26,4 26,1 27,1 27,7 28,1 27,0 

Sore 28,1 27,8 27,7 28,1 27,7 28,0 28,0 27,9 27,5 27,4 26,8 27,5 28,0 28,2 27,7 

19 10-Agu-17 
Pagi 27,6 27,2 26,3 27,5 26,1 27,2 27,2 27,0 26,8 26,7 26,1 26,5 26,2 26,1 27,1 

Sore 27,3 27,3 27,2 27,8 27,1 27,6 27,6 27,6 27,4 27,2 26,6 27,3 27,6 28,5 27,8 

20 11-Agu-17 
Pagi 27,7 27,8 26,9 27,1 26,8 26,7 27,0 26,6 27,9 26,1 26,2 27,1 27,1 26,3 26,7 

Sore 27,3 27,3 27,2 27,8 27,1 27,6 27,6 27,6 27,4 27,2 26,6 27,3 27,6 28,5 27,8 

21 12-Agu-17 
Pagi 27,3 26,6 26,2 26,6 25,5 25,8 25,2 25,1 23,8 24,5 24,8 26,3 27,4 28,1 26,8 

Sore 29,0 28,2 28,2 28,7 27,9 28,3 28,6 28,3 27,8 27,6 27,0 26,3 27,0 28,1 27,6 
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Lampiran 6. (Lanjutan) 

Hari ke- Tanggal Waktu 
Suhu 

A1 A2 A3 B1 B2 B3 C1 C2 C3 D1 D2 D3 K1 K2 K3 

22 13-Agu-17 
Pagi 26,8 27,3 26,3 26,4 28,1 27,2 26,7 27,2 27,2 26,2 26,5 27,4 26,8 27,6 25,7 

Sore 28,3 28,3 28,1 28,3 29,8 28,9 28,0 28,9 28,7 27,0 28,2 28,4 28,1 29,4 28,3 

23 14-Agu-17 
Pagi 27,2 26,1 28,3 27,8 28,6 28,2 27,6 27,7 27,5 26,6 27,6 27,8 27,0 28,0 26,1 

Sore 28,0 28,4 28,9 28,8 28,6 28,8 28,4 28,8 28,3 27,1 28,8 28,8 27,8 29,6 27,7 

24 15-Agu-17 
Pagi 26,7 27,5 26,9 28,1 27,4 27,0 26,9 27,3 27,7 26,7 26,5 26,9 27,5 27,8 26,0 

Sore 28,3 28,7 28,5 28,8 28,0 28,1 28,4 28,5 28,1 29,1 28,8 28,5 28,3 28,7 27,6 

25 16-Agu-17 
Pagi 26,2 26,8 28,7 28,0 27,5 27,9 27,1 27,0 26,6 25,1 27,5 27,3 25,0 27,7 26,3 

Sore 26,4 25,7 27,9 27,5 27,0 28,0 27,4 27,2 26,7 26,0 27,2 27,7 26,3 28,1 26,8 

26 17-Agu-17 
Pagi 25,6 24,5 27,0 26,3 26,6 27,2 26,3 26,3 25,8 25,3 26,3 26,6 25,3 27,2 26,1 

Sore 27,0 27,9 28,5 27,7 28,8 28,0 27,3 27,3 27,7 27,1 27,8 27,8 27,6 27,6 28,0 

27 18-Agu-17 
Pagi 27,8 28,6 28,2 27,6 27,7 27,5 26,6 27,6 27,8 28,7 28,0 27,5 27,9 27,1 27,0 

Sore 28,9 28,8 28,6 28,8 28,4 28,1 28,4 28,5 28,1 27,2 26,7 26,0 27,2 27,7 26,3 

28 19-Agu-17 
Pagi 26,1 28,3 27,8 28,6 28,2 26,3 26,4 28,1 27,2 26,7 27,2 27,6 27,8 28,7 28,0 

Sore 28,4 28,9 28,8 28,6 27,4 27,2 26,7 27,5 27,0 28,0 27,4 27,2 28,4 28,8 28,3 
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Lampiran 6. (Lanjutan) 

B. DO 

Hari ke- Tanggal Waktu 
DO 

A1 A2 A3 B1 B2 B3 C1 C2 C3 D1 D2 D3 K1 K2 K3 

1 23-Jul-17 
Pagi 5,07 3,43 4,51 4,21 3,44 4,40 4,40 4,64 5,57 4,82 4,89 5,66 4,66 5,69 4,74 

Sore 4,36 4,27 5,02 5,05 4,26 4,82 5,00 3,71 4,32 5,34 5,01 5,96 4,18 4,95 4,42 

2 24-Jul-17 
Pagi 4,52 4,65 4,03 4,14 4,21 4,03 4,98 4,25 4,11 5,14 5,10 5,12 4,50 4,21 4,65 

Sore 4,02 5,14 3,82 3,82 4,97 4,80 3,75 3,90 5,18 6,04 4,77 5,86 3,90 4,07 4,01 

3 25-Jul-17 
Pagi 4,51 4,57 4,35 4,28 4,25 4,03 4,80 4,30 4,66 4,49 5,02 5,22 4,52 4,51 4,55 

Sore 4,37 4,57 4,39 4,30 4,34 4,39 4,14 5,05 4,55 5,38 4,09 5,28 4,36 5,06 4,50 

4 26-Jul-17 
Pagi 4,60 4,64 4,23 4,30 4,47 4,19 4,19 4,25 4,78 4,64 4,52 5,51 4,65 4,25 4,75 

Sore 4,17 4,39 3,93 5,12 4,10 4,87 4,02 4,02 4,54 5,36 4,93 5,09 4,41 5,06 4,42 

5 27-Jul-17 
Pagi 4,28 4,46 4,38 4,47 5,02 4,27 4,20 2,22 4,44 4,43 4,40 6,15 4,44 4,25 4,50 

Sore 3,94 4,16 3,81 3,86 3,64 4,58 3,81 3,88 4,99 5,93 4,80 5,77 4,03 4,79 4,16 

6 28-Jul-17 
Pagi 4,93 4,00 3,85 3,82 3,47 3,80 4,83 3,86 4,15 4,97 4,81 5,74 3,93 3,89 4,04 

Sore 4,42 3,59 3,30 3,39 3,44 3,27 4,31 3,38 4,01 5,68 4,34 5,22 3,66 4,30 3,62 

7 29-Jul-17 
Pagi 4,91 3,99 3,91 3,80 4,01 3,70 3,96 3,99 4,05 4,80 5,01 5,91 3,89 5,02 4,84 

Sore 3,97 4,28 4,01 4,00 4,00 3,91 3,83 4,89 3,96 5,99 5,10 5,05 4,06 4,91 4,01 
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Lampiran 6. (Lanjutan)  

Hari ke- Tanggal Waktu 
DO 

A1 A2 A3 B1 B2 B3 C1 C2 C3 D1 D2 D3 K1 K2 K3 

8 30-Jul-17 
Pagi 4,01 4,09 4,02 4,07 4,09 4,72 3,88 4,93 3,99 4,78 4,98 5,91 4,03 4,96 3,78 

Sore 3,69 3,63 3,57 4,52 4,62 4,49 4,46 3,43 4,36 5,50 4,51 5,45 3,62 3,43 4,27 

9 31-Jul-17 
Pagi 5,07 5,00 4,88 4,86 5,12 4,35 4,35 4,46 4,60 4,70 4,50 5,65 4,85 4,51 4,65 

Sore 3,80 4,64 4,04 4,82 3,94 4,70 4,73 4,38 3,50 5,45 4,75 5,52 3,82 3,54 3,38 

10 01-Agu-17 
Pagi 4,95 4,90 5,23 5,12 5,01 5,00 4,65 4,57 4,24 4,95 5,09 5,61 4,42 4,76 4,10 

Sore 4,24 4,29 4,28 4,10 4,41 5,10 4,32 5,14 4,26 5,13 4,06 5,23 4,24 4,20 4,30 

11 02-Agu-17 
Pagi 4,57 4,77 4,76 4,34 4,84 4,25 4,56 4,40 4,53 4,65 4,69 6,02 4,57 4,41 4,86 

Sore 3,82 4,10 3,87 3,82 3,90 3,84 4,02 3,74 4,88 5,80 4,81 5,81 3,86 4,17 4,05 

12 03-Agu-17 
Pagi 3,88 3,90 4,81 4,75 4,75 4,79 3,61 3,94 4,66 4,98 4,75 5,60 3,91 3,92 4,04 

Sore 3,53 3,43 3,95 3,75 3,50 3,81 3,43 3,52 4,28 5,73 4,66 4,44 3,55 3,61 3,43 

13 04-Agu-17 
Pagi 4,37 4,13 4,48 4,20 4,18 4,08 3,88 4,15 5,01 4,98 5,37 5,76 4,31 4,05 4,53 

Sore 4,40 4,28 4,50 3,30 3,33 4,18 3,22 3,90 4,09 5,25 4,18 6,01 3,25 2,80 3,33 

14 05-Agu-17 
Pagi 3,95 4,20 4,60 4,09 4,18 3,58 4,22 4,70 4,96 5,04 4,87 6,08 4,06 3,60 4,26 

Sore 4,95 4,67 4,81 4,69 4,99 4,55 4,62 4,66 4,81 5,97 4,66 5,58 4,82 4,63 4,83 
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Lampiran 6. (Lanjutan)  

Hari ke- Tanggal Waktu 
DO 

A1 A2 A3 B1 B2 B3 C1 C2 C3 D1 D2 D3 K1 K2 K3 

15 06-Agu-17 
Pagi 4,31 4,21 4,19 4,11 4,47 4,32 4,94 4,49 4,31 4,93 5,05 6,03 4,23 4,25 4,55 

Sore 4,05 3,87 3,79 3,40 3,70 3,59 3,55 3,61 4,82 5,89 4,90 5,91 3,91 3,63 3,53 

16 07-Agu-17 
Pagi 3,18 3,32 4,20 3,25 4,60 3,61 3,54 4,09 5,11 5,17 5,41 5,32 5,16 5,10 4,36 

Sore 3,47 5,38 5,16 4,10 3,26 4,89 4,19 4,78 3,54 5,37 4,40 5,41 3,44 3,38 3,25 

17 08-Agu-17 
Pagi 3,66 3,55 4,51 3,33 4,20 4,32 4,23 4,41 4,48 4,57 4,50 5,71 3,69 3,61 4,60 

Sore 4,32 3,27 3,15 5,04 3,28 3,24 3,05 3,70 3,33 5,20 4,98 5,25 4,10 5,09 3,88 

18 09-Agu-17 
Pagi 3,78 3,59 3,50 3,52 4,36 3,53 4,35 4,22 4,35 4,56 4,54 5,59 3,52 5,61 4,26 

Sore 3,25 5,14 3,13 3,36 4,11 5,09 4,23 5,01 4,12 5,98 5,00 5,51 3,16 4,14 5,04 

19 10-Agu-17 
Pagi 3,40 4,19 3,25 3,25 3,18 4,16 5,21 3,25 3,09 5,12 5,16 5,04 4,11 4,12 3,18 

Sore 4,33 5,12 4,08 4,15 4,12 3,12 3,06 3,99 3,24 5,91 5,06 5,16 3,16 4,10 4,89 

20 11-Agu-17 
Pagi 3,40 4,19 3,25 3,25 3,18 4,16 5,21 3,25 3,09 5,12 5,16 5,04 4,11 4,12 3,18 

Sore 3,70 3,49 3,49 3,70 3,45 4,40 4,47 4,37 3,62 5,66 4,60 5,65 3,59 3,60 3,78 

21 12-Agu-17 
Pagi 3,67 3,85 3,80 3,56 3,57 3,63 3,95 4,94 4,32 4,27 4,92 5,79 3,69 3,53 3,51 

Sore 5,16 3,94 3,76 3,78 3,75 3,71 3,62 3,58 3,75 5,72 4,68 5,70 3,81 3,77 3,62 
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Lampiran 6. (Lanjutan)  

Hari ke- Tanggal Waktu 
DO 

A1 A2 A3 B1 B2 B3 C1 C2 C3 D1 D2 D3 K1 K2 K3 

22 13-Agu-17 
Pagi 3,52 3,53 3,33 3,90 3,49 3,95 3,61 3,30 4,33 4,43 4,75 5,59 3,49 3,58 4,41 

Sore 3,25 4,20 4,48 4,40 4,10 4,16 3,30 5,10 3,96 4,24 4,87 6,19 4,26 4,10 4,23 

23 14-Agu-17 
Pagi 3,21 3,69 3,48 3,36 3,32 3,37 3,29 5,16 5,13 4,89 4,34 5,32 4,26 3,37 3,24 

Sore 3,27 3,33 4,06 3,90 4,36 3,35 4,05 4,28 4,25 5,23 4,90 4,10 3,28 5,10 3,36 

24 15-Agu-17 
Pagi 4,31 3,35 3,22 3,41 4,61 3,49 4,31 3,54 3,56 4,71 4,45 5,65 3,71 5,53 3,55 

Sore 3,24 3,50 3,43 3,51 3,65 3,45 3,66 3,40 3,42 5,31 4,64 5,44 4,38 4,34 3,48 

25 16-Agu-17 
Pagi 3,24 4,23 4,26 4,18 3,34 4,34 4,26 4,21 3,24 4,96 5,20 6,13 4,38 3,23 4,35 

Sore 3,71 3,26 3,81 3,64 3,69 3,77 3,27 3,44 3,41 5,54 4,52 5,42 3,62 3,48 3,46 

26 17-Agu-17 
Pagi 3,61 3,49 4,31 4,54 3,69 3,48 3,36 4,32 4,61 4,58 4,97 5,43 3,75 4,23 4,26 

Sore 4,48 4,40 5,10 4,16 3,30 3,33 4,06 4,90 4,36 5,35 5,05 5,28 3,25 3,23 3,40 

27 18-Agu-17 
Pagi 3,16 4,13 4,31 4,61 3,49 4,31 4,54 4,34 4,34 4,99 4,48 5,36 3,32 4,61 4,32 

Sore 4,36 4,35 3,05 4,28 4,25 4,26 3,81 3,64 3,69 5,77 4,82 5,90 4,10 3,28 4,10 

28 19-Agu-17 
Pagi 3,41 3,61 3,49 4,31 3,54 4,33 3,90 4,49 4,95 4,61 4,69 5,77 3,61 4,49 5,31 

Sore 4,44 3,41 3,54 3,52 3,42 3,52 3,42 4,62 3,48 5,46 4,45 4,66 3,40 3,42 4,31 
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Lampiran 6. (Lanjutan)  

Hari ke- Tanggal Waktu 
pH 

A1 A2 A3 B1 B2 B3 C1 C2 C3 D1 D2 D3 K1 K2 K3 

1 23-Jul-17 
Pagi 7,29 6,66 7,29 6,25 6,66 6,27 6,60 6,64 6,70 6,25 6,20 6,60 7,20 6,73 7,28 

Sore 6,13 6,02 6,16 5,10 5,99 5,99 6,08 5,87 6,07 5,08 7,08 7,00 6,91 6,98 7,13 

2 24-Jul-17 
Pagi 7,18 7,69 7,25 6,20 6,83 6,00 7,15 7,15 7,12 6,12 7,21 7,13 7,09 7,12 7,21 

Sore 7,02 7,09 7,04 6,10 6,03 6,03 7,02 7,03 7,10 6,11 7,04 7,04 6,90 7,07 7,03 

3 25-Jul-17 
Pagi 7,09 7,21 7,14 6,16 6,95 6,10 7,07 7,08 7,14 7,10 7,11 7,10 7,02 7,18 7,14 

Sore 7,01 7,07 7,08 6,10 6,04 6,04 6,99 6,99 7,00 5,98 7,04 7,00 6,94 7,01 7,12 

4 26-Jul-17 
Pagi 7,14 7,18 7,08 6,20 6,94 6,16 7,09 7,13 7,02 7,13 7,17 7,15 7,09 7,21 7,23 

Sore 6,00 7,10 6,96 6,13 6,11 6,11 7,06 7,02 7,03 6,08 7,11 7,11 7,11 7,08 7,22 

5 27-Jul-17 
Pagi 7,05 7,12 7,19 6,30 6,86 6,18 7,14 7,19 7,11 7,16 7,21 7,16 7,19 7,21 7,14 

Sore 7,14 7,08 7,13 5,30 6,09 6,09 7,07 7,07 7,04 6,09 7,13 7,06 7,11 7,07 7,02 

6 28-Jul-17 
Pagi 7,09 7,03 7,09 6,21 6,72 6,21 7,14 7,14 7,07 7,08 7,18 7,16 7,09 7,16 7,10 

Sore 7,01 7,02 6,79 6,13 6,07 6,07 7,08 7,06 6,64 4,04 6,10 6,03 7,04 7,03 6,98 

7 29-Jul-17 
Pagi 7,06 7,11 7,12 6,09 6,02 6,09 7,16 7,02 7,09 7,09 7,02 7,07 7,06 7,02 7,05 

Sore 2,97 3,28 3,01 2,00 1,91 1,91 2,83 2,89 2,96 2,99 4,10 4,05 3,06 2,91 3,01 
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Lampiran 6. (Lanjutan) 

Hari ke- Tanggal Waktu 
pH 

A1 A2 A3 B1 B2 B3 C1 C2 C3 D1 D2 D3 K1 K2 K3 

8 30-Jul-17 
Pagi 7,15 7,17 7,22 6,24 6,15 6,13 7,15 7,07 7,00 6,96 7,15 7,13 7,12 7,05 6,91 

Sore 7,02 6,97 7,05 6,02 5,95 5,95 6,97 6,92 6,85 5,80 6,03 6,92 6,95 6,88 6,77 

9 31-Jul-17 
Pagi 7,08 7,04 7,09 6,10 6,16 6,04 6,96 6,90 6,95 6,91 7,03 6,97 7,03 6,97 6,84 

Sore 7,01 6,94 7,12 6,00 5,84 5,84 6,85 6,82 6,85 5,80 6,95 6,85 6,95 6,82 6,78 

10 01-Agu-17 
Pagi 7,06 7,05 7,17 6,14 6,12 6,06 7,07 7,01 6,98 6,72 7,13 6,94 6,91 7,03 6,80 

Sore 7,21 7,29 7,37 6,25 6,19 6,19 7,22 7,24 7,22 6,13 7,20 7,24 7,25 7,25 7,17 

11 02-Agu-17 
Pagi 7,20 7,27 7,35 6,21 6,32 6,16 7,18 7,22 7,26 7,15 7,22 7,19 7,24 7,21 7,19 

Sore 7,16 7,23 7,37 6,24 6,14 6,14 7,18 7,11 7,16 6,05 7,25 7,09 7,18 7,11 7,18 

12 03-Agu-17 
Pagi 7,24 7,27 7,42 6,35 6,33 6,29 7,23 7,26 7,29 7,25 7,30 7,19 7,27 7,32 7,20 

Sore 7,22 7,18 7,27 6,28 5,20 6,20 5,20 7,15 7,17 6,12 7,26 7,15 7,18 7,21 7,13 

13 04-Agu-17 
Pagi 7,26 7,31 7,41 6,37 6,42 6,32 7,16 7,24 7,31 5,27 6,30 6,21 7,30 7,23 7,37 

Sore 7,22 7,22 7,40 6,31 6,18 6,18 7,15 7,16 7,18 6,23 7,23 7,11 7,19 7,12 7,22 

14 05-Agu-17 
Pagi 7,41 7,31 7,45 6,41 6,38 6,26 7,38 7,31 7,37 7,32 7,37 7,34 7,41 7,26 7,30 

Sore 7,57 6,55 7,55 4,57 6,52 6,52 7,48 7,44 7,52 6,51 5,55 7,44 7,51 7,46 7,54 
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Lampiran 6. (Lanjutan) 

Hari ke- Tanggal Waktu 
pH 

A1 A2 A3 B1 B2 B3 C1 C2 C3 D1 D2 D3 K1 K2 K3 

15 06-Agu-17 
Pagi 7.63 7,69 7,54 6,44 6,55 6,49 7,49 7,5 7,63 7,67 7,57 7,54 7,79 7,64 7,59 

Sore 7,49 7,47 7,46 6,31 6,39 6,39 7,38 7,42 7,52 6,53 7,45 7,43 7,53 7,49 7,45 

16 07-Agu-17 
Pagi 7,32 7,2 7,3 6,49 6,5 6,5 7,44 7,49 7,51 7,52 7,42 7,34 7,39 7,42 7,52 

Sore 7,40 7,51 7,42 6,39 6,44 6,44 7,36 7,37 7,59 6,55 7,49 7,50 7,55 7,59 7,52 

17 08-Agu-17 
Pagi 7,51 7,59 7,52 6,53 6,55 6,54 7,44 7,49 7,6 7,59 7,52 7,53 7,57 7,64 7,61 

Sore 7,39 7,47 7,41 6,31 6,39 6,39 7,32 7,22 7,43 6,55 7,40 7,39 7,37 7,37 7,43 

18 09-Agu-17 
Pagi 7,59 7,65 7,58 6,55 6,61 6,58 7,51 7,51 7,68 7,69 7,67 7,62 7,6 7,62 7,57 

Sore 7,48 7,55 7,49 6,51 6,49 6,49 7,48 7,39 7,57 6,55 7,54 7,51 7,60 7,56 7,57 

19 10-Agu-17 
Pagi 7,64 7,71 7,65 6,61 6,62 6,63 7,61 7,53 7,28 7,22 7,54 7,66 7,71 7,7 7,66 

Sore 7,62 7,60 7,59 6,52 6,56 6,56 7,51 7,48 7,65 6,55 7,54 7,52 7,55 7,54 7,54 

20 11-Agu-17 
Pagi 7,32 7,4 7,52 6,62 6,19 6,23 7,7 7,62 7,5 7,48 7,73 7,3 7,29 7,21 7,25 

Sore 7,49 7,49 7,49 6,46 6,40 6,40 7,38 7,35 7,49 6,55 7,54 7,44 7,46 7,49 7,48 

21 12-Agu-17 
Pagi 7,52 7,7 7,56 6,42 6,58 6,49 7,58 7,52 7,64 7,76 7,56 7,58 7,61 7,64 7,64 

Sore 7,82 7,75 7,66 6,73 6,78 6,78 7,68 7,70 6,03 6,55 7,95 7,93 7,90 7,89 7,82 
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Lampiran 6.  (Lanjutan) 

Hari ke- Tanggal Waktu 
pH 

A1 A2 A3 B1 B2 B3 C1 C2 C3 D1 D2 D3 K1 K2 K3 

22 13-Agu-17 
Pagi 7,72 7,69 7,66 6,65 6,73 6,72 7,66 7,53 7,70 7,72 7,62 7,68 7,75 7,59 7,67 

Sore 7,60 7,52 7,52 6,55 6,43 6,43 7,54 7,44 7,49 6,55 7,41 7,49 7,64 7,46 7,53 

23 14-Agu-17 
Pagi 7,62 7,27 7,62 6,67 6,63 6,57 7,58 7,54 7,55 7,65 7,57 7,57 7,66 7,55 7,60 

Sore 7,74 7,69 7,60 6,59 6,65 6,65 7,53 7,54 7,67 6,55 7,48 7,59 7,70 7,56 7,70 

24 15-Agu-17 
Pagi 7,62 7,42 7,45 6,56 6,67 6,79 7,87 7,67 7,74 7,66 7,72 7,65 7,78 7,65 7,72 

Sore 7,71 7,67 7,65 6,72 6,67 6,67 7,56 7,75 7,77 6,55 7,65 7,56 7,62 7,61 7,67 

25 16-Agu-17 
Pagi 7,02 7,06 7,86 6,86 6,99 6,81 7,79 7,80 7,95 7,96 7,79 7,82 6,10 7,85 7,89 

Sore 7,69 7,72 7,60 6,58 6,40 6,40 7,50 7,52 7,65 6,72 7,57 7,58 7,80 7,57 7,62 

26 17-Agu-17 
Pagi 7,82 7,77 7,63 6,67 6,73 6,58 7,70 7,66 7,72 7,79 7,63 7,66 7,92 7,71 7,73 

Sore 7,80 7,75 7,62 6,64 6,61 6,61 7,72 7,70 6,10 6,64 7,54 7,58 7,67 7,57 7,70 

27 18-Agu-17 
Pagi 7,63 7,57 7,58 6,54 6,55 6,45 7,56 7,67 7,79 7,87 7,67 7,73 7,72 7,66 7,53 

Sore 7,55 7,55 7,43 6,54 6,80 6,80 7,75 7,62 7,64 6,76 7,61 7,72 7,70 7,55 7,55 

28 19-Agu-17 
Pagi 7,79 7,80 7,95 6,96 6,79 6,82 7,77 7,63 7,67 7,73 7,58 7,95 7,53 7,79 7,87 

Sore 7,64 7,67 7,56 6,75 6,56 6,56 7,75 7,77 7,52 6,65 7,72 7,57 7,58 7,75 7,77 

 

 

 

 



70 
 

Lampiran 7. Data Statistik Kualitas Air  

A. Suhu 

UJI NORMALITAS 

One-Sample Kolmogorov-Smirnov Test 

 Unstandardize

d Predicted 

Value 

N 15 

Normal Parametersa,b 
Mean 7,0100000 

Std. Deviation ,06831301 

Most Extreme 

Differences 

Absolute ,153 

Positive ,153 

Negative -,153 

Kolmogorov-Smirnov Z ,592 

Asymp. Sig. (2-tailed) ,875 

a. Test distribution is Normal. 

b. Calculated from data. 

 

UJI SIDIK RAGAM 

 

ANOVA 

Suhu 

 Sum of 

Squares 

df Mean 

Square 

F Sig. 

Between 

Groups 
1,254 4 ,313 4,048 ,033 

Within Groups ,774 10 ,077   

Total 2,028 14    
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Lampiran 7. Data Statistik Kualitas Air (Lanjutan)  

UJI DUNCAN 

Suhu 

perlakuan 

N Subset for alpha = 0.05 

1 2 

Duncana 

K 3 26,5600  

B 3 26,7800 26,7800 

D 3  27,1767 

A 3  27,2067 

C 3  27,3200 

Sig.  ,356 ,051 

Means for groups in homogeneous subsets are 

displayed. 

a. Uses Harmonic Mean Sample Size = 3,000. 
 

B. pH (Derajat Keasaman) 

UJI NORMALITAS 

 

One-Sample Kolmogorov-Smirnov Test 

 Unstandardize

d Predicted 

Value 

N 15 

Normal Parametersa,b 
Mean 7,0100000 

Std. Deviation ,06831301 

Most Extreme Differences 

Absolute ,153 

Positive ,153 

Negative -,153 

Kolmogorov-Smirnov Z ,592 

Asymp. Sig. (2-tailed) ,875 

a. Test distribution is Normal. 

b. Calculated from data. 
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Lampiran 7. Data Statistik Kualitas Air (Lanjutan)  

UJI SIDIK RAGAM 

 

ANOVA 

pH 

 Sum of 

Squares 

df Mean 

Square 

F Sig. 

Between 

Groups 
2,030 4 ,507 22,225 ,000 

Within Groups ,228 10 ,023   

Total 2,258 14    

 
 

UJI DUNCAN 

 

pH 

perlakuan 

N Subset for alpha = 0.05 

1 2 

Duncana 

C 3 6,2900  

K 3  7,0500 

D 3  7,2100 

B 3  7,2233 

A 3  7,2767 

Sig.  1,000 ,117 

Means for groups in homogeneous subsets are 

displayed. 

a. Uses Harmonic Mean Sample Size = 3,000. 
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Lampiran 7. Data Statistik Kualitas Air (Lanjutan)  

C. DO (Oksigen Terlarut)  

UJI NORMALITAS 

 

One-Sample Kolmogorov-Smirnov Test 

 Unstandardize

d Predicted 

Value 

N 15 

Normal Parametersa,b 
Mean 4,3100000 

Std. Deviation ,32351087 

Most Extreme Differences 

Absolute ,153 

Positive ,153 

Negative -,153 

Kolmogorov-Smirnov Z ,592 

Asymp. Sig. (2-tailed) ,875 

a. Test distribution is Normal. 

b. Calculated from data. 

 
 

UJI SIDIK RAGAM 
 

ANOVA 

DO 

 Sum of 

Squares 

df Mean 

Square 

F Sig. 

Between 

Groups 
2,696 4 ,674 19,716 ,000 

Within Groups ,342 10 ,034   

Total 3,038 14    
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Lampiran 7. Data Statistik Kualitas  Air (Lanjutan)  

UJI DUNCAN 

 

DO 

perlakuan 

N Subset for alpha = 0.05 

1 2 

Duncana 

C 3 4,0533  

B 3 4,0600  

A 3 4,1067  

D 3 4,1767  

K 3  5,1533 

Sig.  ,463 1,000 

Means for groups in homogeneous subsets are 

displayed. 

a. Uses Harmonic Mean Sample Size = 3,000. 

 

 


