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RINGKASAN 
 

DEDDY SURYA PUTRA, Jurusan Teknik Industri, Fakultas Teknik, Universitas 

Brawijaya, 2016, Pemilihan Mesin Vacuum Frying Keripik Buah Berdasarkan Integrasi 

Metode AHP dan TOPSIS, Dosen Pembimbing: Mochamad Choiri dan Wifqi Azlia. 

 

CV Kajeye Food dengan merk dagang “SoKressh” merupakan perusahaan yang 

memproduksi berbagai macam keripik buah. Permintaan keripik buah di CV Kajeye Food 

pada tahun 2013 hingga 2015 selalu mengalami peningkatan. Semakin meningkatnya 

permintaan oleh pasar, CV Kajeye Food dituntut untuk mampu memenuhi permintaan 

tersebut. Dengan terbatasnya jam lembur dan biaya subkontrak yang tinggi, CV Kajeye Food 

berencana menambah kapasitas produksi dengan melakukan investasi mesin vacuum frying 

untuk memenuhi permintaan. Perusahaan memiliki beberapa alternatif mesin yang akan 

dipilih untuk investasi mesin. Dalam pemilihan mesin vacuum frying, CV Kajeye Food 

dihadapkan dengan beberapa kriteria yang dapat mempengaruhi hasil pengambilan 

keputusan. 

Penelitian ini melibatkan lebih dari satu kriteria dalam menentukan pemilihan vacuum 

frying. Agar dapat membuat keputusan yang tepat maka diperlukan analisis Multi Criteria 

Decision Making (MCDM). Metode yang digunakan adalah metode Analytical Hierarchy 

Process (AHP) dan Technique for Order Performance by Similarity to Ideal Solution 

(TOPSIS). Metode AHP digunakan untuk menghitung prioritas kriteria dan subkriteria. Hasil 

pembobotan subkriteria dan hasil kuesioner judgement dijadikan input untuk metode 

TOPSIS. Metode TOPSIS bertujuan untuk menetukan pemilihan alternatif terbaik dari 

pilihan-pilihan yang ada. 

Dari hasil kuesioner semi terbuka didapatkan 6 kriteria dan 19 subkriteria dalam 

pemilihan mesin vacuum frying. Hasil pengolahan data menggunakan metode AHP 

diperoleh pembobotan masing-masing kriteria dan subkriteria. Kriteria yang memiliki 

pengaruh terbesar dalam pemilihan mesin vacuum frying adalah kriteria Precision, 

Maintenance and Service dan Reliability dengan  bobot masing-masing sebesar 33,7%, 

19,4% dan 18,6%. Subkriteria yang memiliki pengaruh terbesar adalah subkriteria 

Kemudahan Mencari Spare Part dengan bobot 11,6%. Kemudian diikuti dengan subkriteria 

Keamanan Otomatisasi Mesin dan Kualitas Material dengan bobot masing-masing sebesar 

11,2% dan 9,6%. Hasil pengolahan data menggunakan metode TOPSIS diperoleh prioritas 

alternatif mesin vacuum frying. Persentase prioritas terbesar adalam mesin Rekayasa dengan 

30,40%, diikuti dengan mesin Zhao Han 26,89%, Speck Pumpen 22,26% dan Dekker dengan 

20,45%. Mesin Rekayasa terpilih sebagai mesin vacuum frying dengan peringkat terbaik. 

 

Kata Kunci : Mesin Vacuum Frying, AHP, TOPSIS 

 

  



xiv 

 

 

Halaman ini sengaja dikosongkan 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



xv 

 

SUMMARY 
 

DEDDY SURYA PUTRA, Department of Industrial Engineering, Faculty of Engineering, 

Universitas Brawijaya, 2016, Selection Fruit Chips Vacuum Frying Machine Based on The 

Integration AHP and TOPSIS Method, Academic Supervisors: Mochamad Choiri and Wifqi 

Azlia. 

 
CV Kajeye Food with trademark "SoKressh" is a company producing various kinds of 

fruit chips. Fruit chips demand of CV Kajeye Food in 2013 and 2015 always increased. The 

increasing demand by the market, CV Kajeye Food is required to fulfill the request. With 

limited hours of overtime and high costs of subcontracting , CV Kajeye Food plan on adding 

production capacity by investing vacuum frying machines to fulfill demand. The company 

has several alternative engines will be selected for investment in machinery. In the selection 

of vacuum frying machines, CV Kajeye Food is faced with some of the criteria that may 

influence the outcome of decision-making. 

This  study involved more than one criteria in determining the selection of vacuum 

frying. In order to make the right decision, the company will require an analysis of Multi-

Criteria Decision Making (MCDM). The method used is the method of Analytical Hierarchy 

Process (AHP) and Technique for Order Performance by Similarity to Ideal Solution 

(TOPSIS). AHP method used to calculate the priority of criteria and sub-criteria. The results 

of the questionnaire and the results of weighting sub-criteria judgement is made for input in 

TOPSIS method. TOPSIS method aims to determine the best alternative selection from the 

options available. 

From the results of the semi-open questionnaire showed 6 criteria and 19 sub-criteria in 

the selection of vacuum frying. The results of data processing using AHP acquired by 

weighting of each criteria and sub-criteria. Criteria that have the greatest influence in the 

selection of vacuum frying is the Precision criteria, Maintenance and Service and Reliability 

with weights each of 33.7%, 19.4% and 18.6%. Subcriteria that have the greatest influence 

is Ease Searching Parts subcriteria by weight of 11.6%. Then followed by Automation 

Machine Safety and Quality Material  sub-criteria with respective weights of 11.2% and 

9.6%. The results of data processing method using TOPSIS obtained priority alternative 

vacuum frying machine. The highest priority percentage is machine engineering with 

30.40%, followed by Zhao Han 26.89%, Speck Pumpen 22.26% and 20.45% Dekker. 

Machine Engineering selected as vacuum frying with the best rankings. 

 

Keywords: Vacuum Frying Machine, AHP, TOPSIS 
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