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Edible film merupakan lapisan tipis yang dapat digunakan untuk melapisi
bahan, bersifat biodegradebel, dan dapat dimakan. Pembuatan edible film dapat
menggunakan bahan polisakarida seperti rumput laut Eucheuma spinosum dan
Sargassum filipendula. Serta dapat pula menggunakan kitosan sebagai bahan
campurannya.

Permasalahan dalam penelitian ini adalah bagaimana pengaruh
penggunaan bahan Eucheuma spinosum, Sargassum filipendula. dan kitosan
dengan plasticizer sorbitol terhadap karakteristik fisik edible film. Tujuan dari
penelitian ini adalah untuk mengetahui pengaruh penggunaan bahan Eucheuma
spinosum, Sargassum filipendula. dan kitosan dengan plasticizer sorbitol
terhadap karakteristik fisik edible film.

Metode yang digunakan dalam penelitian ini adalah metode eksperimen
yang dibagi menjadi 2 dua tahap yaitu penelitian pendahuluan dan penelitian
utama. Metode eksperimen dilakukan untuk mengetahui sebab akibat dua
variabel atau lebih, dengan mengendalikan pengaruh dari variabel lain. Pada
penelitian pendahuluan dilakukan pembuatan bahan dan pengujian FTIR.
Sedangkan pada penelitian utama dilakukan pembuatan edible film dengan 9
perlakuan dan 3 kali ulangan kemudian dianalisis data menggunakan rancangan
percobaan rancangan acak lengkap kemudian dilakukan pengujian SEM untuk
perlakuan terbaiknya.

Hasil perlakuan terpilih dari penelitian ini adalah perlakuan As yaitu
Eucheuma spinosum : Sargassum filipendula (1 : 1). Kuat tarik perlakuan terpilih
pada penelitian utama yaitu sebesar 10,174 N/mm?. Nilai elongasi perlakuan
terpilih pada penelitian utama yaitu sebesar 1,926%. Ketebalan perlakuan terpilih
pada penelitian utama yaitu sebesar 0,0959 mm. Nilai transmisi uap air dari
perlakuan terpilih penelitian utama yaitu sebesar 0,0045 g/m® Kadar air
perlakuan terpilih pada penelitian utama yaitu sebesar 18%. Hasil uji analisa
SEM ,menunjukkan bentuk morfologi permukaan edible film yang kurang halus
dan tidak rata. Dari hasil perhitungan menggunakan ANOVA dan uji lanjut
Duncan menunjukkan bahwa H, ditolak artinya penggunaan bahan yang berbeda
dalam pembuatan edible film memiliki pengaruh terhadap karakteristik edible film.

Kesimpulan dari penelitian tentang Pengaruh Penggunaan Bahan
Eucheuma spinosum, Sargassum filipendula dan kitosan dengan plasticizer
sorbitol terhadap karakteristik fisik edible film adalah penggunaan bahan
Eucheuma spinosum, Sargassum filipendula dan kitosan berpengaruh terhadap
karakteristik fisik edible film. Perlakuan terbaik pada penelitian ini adalah pada
perlakuan As yaitu dengan perbandingan Eucheuma spinosum 1% dan
Sargassum filipendula 1%.
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