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4.10 Alur Kerja 

 

 

 

 

 

 Kontrol Bahan               75%        80%      85%        90%       95%    100%   KK        

 

 

  

    

        KB      37,5%   40%    42,5%    45%    47,5%    50%    KK       
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Ekstrak kulit buah jeruk 
nipis (Citrus aurantifolia) 
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Diinkubasi pada suhu 37oC selama 18-24 jam 
kemudian analisis KHM 

NAP diinkubasi pada suhu 37oC selama 18-24 jam 

Koloni bakteri dihitung untuk menentukan nilai 
KBM 

	  	  
	  

	  

	  	  	  

Analisa Data 

Suspensi bakteri Escherichia coli 


