BAB 3

KERANGKA KONSEP DAN HIPOTESIS

3.1 Kerangka Konsep Penelitian

Biaya Pada Penyelenggaraan Makanan

v I 2 L1 vy ____
— Biaya Makanan yang : Biaya : | Biaya I
memadai : Pegawai I : Perawatan :
e
A 4
Perencanaan Menu yang tepat
Kualitas Makanan yang baik
Kecukupan Gizi : Keamanan [ Organoleptik
sesuai dengan | Pangan baik | |
AKG N T ST — ' ! l
Penampilan Rasa makanan
Makanan yang baik yang enak (Aroma;
(Warna; Bentuk) Rasa)

y
Sisa Makanan rendah

Keterangan :
[ 1 :Ditelit
r— : Tidak diteliti

25



26

Biaya pada penyelenggaraan meliputi biaya makanan, biaya pegawai,
dan biaya perawatan. Besar biaya makanan pada suatu penyelenggaraan
makanan dapat mempengaruhi perencanaan menu, dan akan mempengaruhi
pemilihan bahan makanan yang akan digunakan oleh institusi tersebut yang
juga akan mempengaruhi kualitas makanan. Selain itu, kualitas makanan
juga dapat langsung dipengaruhi oleh besar biaya makanan yang ditentukan
institusi. Semakin baik menu yang sdirencanakan dan semakin besar biaya
untuk menyelenggarakan makanan, maka pemilihan bahan makanan akan
semakin baik sehingga dapat meningkatkan kualitas makanan. Kualitas
makanan dapat dilihat dari kecukupan gizi dari susunan menu yang
digunakan, keamanan makanan yang akan disajikan, dan juga dari standar
organoleptik yang meliputi penampilan makanan (warna, bentuk) dan rasa
makanan (aroma, rasa). Dari kualitas makanan yang disajikan tersebut, juga

dapat mempengaruhi sisa dari makanan yang dikonsumsi oleh siswa.

3.2 Hipotesis Penelitian
Semakin tinggi biaya makanan yang dikeluarkan maka kualitas makanan
pada penyelenggaraan makanan SD Anak Saleh Kota Malang akan semakin

baik.





