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AAS : Atomic Absorption Spectrophotometry
ADB : Anemia Defisiensi Besi

AKG : Angka Kecukupan Gizi

BPOM : Badan Pengawas Obat dan Makanan

GAKY : Gangguan Akibat Kekurangan Yodium
Hb : Hemoglobin

KEP : Kurang Energi Protein

KVA : Kurang Vitamin A

PERSAGI : Persatuan Ahli Gizi

RAL : Rancangan Acak Lengkap

RDA : Recommended Dietary Allowances



