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Lampiran 1. Kuisioner Penelitian 

 

 

 

KUISONER PENELITIAN 

PERANCANGAN ULANGTATA LETAK FASILITAS PRODUKSI DAN 

USULAN KESELAMATAN DAN KESEHATAN KERJA (K3) 

(KERIPIK TEMPE ABADI, KOTA MALANG) 

 

I. Identitas Responden 

1. Nama   :  

2. Alamat   : 

3. No HP  : 

4. Umur  : 

5. Jenis kelamin  : 

6. Status  : 

7. Pendidikan terakhir : 

a. SD   : 

b. SMP  :  

c. SMA/SMK  :  

d. Perguruan Tinggi : 

8. Lama bekerja  : 

9. Bagian Pekerjaan  : 

 

 

No. responden : 

Tanggal : 
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II. Menganalisis tata letak fasilitas produksi 

1. Menurut bapak/ibu bagaimana kondisi luas area produksi pada perusahaan ini? 

………………………………………………………………………………………

…………………………………………………………………………… 

2. Menurut bapak/ibu apakah lokasi pada area produksi sudah strategis? 

Alasannya : 

a. Jika iya. 

b. Jika tidak. 

………………………………………………………………………………………

…………………………………………………………………………… 

3. Menurut bapak/ibu apakah jarak antar departemen telah sesuai? 

a. Jika iya 

b. Jika tidak 

………………………………………………………………………………………

…………………………………………………………………………… 

4. Menurut bapak/ibu apakah penempatan posisi dari setiap departemen produksi 

telah sesuai? Alasannya : 

a. Jika iya. 

b. Jika tidak. 

………………………………………………………………………………………

…………………………………………………………………………… 

III. Material Handling 

1. Menurut bapak/ibu, apakah aliran produksi keripik tempe sudah baik? 

a. Sangat baik 

b. Baik 

c. Kurang baik 

d. Tidak  baik 
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e. Sangat tidak baik 

………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………… 

2. Menurut bapak/ibu, apakah jarak yang diperlukan untuk pemindahan dari 

departemen penyimpanan menuju departemen pemotongan telah baik? 

a. Sangat baik 

b. Baik 

c. Kurang baik 

d. Tidak baik 

e. Sangat tidak baik 

………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………… 

3. Menurut bapak/ibu, apakah jarak yang diperlukan untuk pemindahan dari 

departemen pemotongan menuju departemen pemasakan telah baik? 

a. Sangat baik 

b. Baik 

c. Kurang baik 

d. Tidak baik 

e. Sangat tidak baik 

………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………… 

4. Menurut bapak/ibu, apakah jarak yang diperlukan untuk pemindahan dari 

departemen pemasakan menuju departemen pengemasan telah baik? 

a. Sangat baik 

b. Baik 

c. Kurang baik 

d. Tidak baik 

e. Sangat tidak baik 
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………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………… 

5. Menurut bapak/ibu, apakah waktu yang diperlukan dalam satu kali proses 

produksi keripik tempe telah sesuai? 

a. Jika iya 

b. Jika tidak 

....................................................................................................................................

.......................................................................................................... 

IV. Riwayat Kecelakaan Kerja 

1. Apakah pernah terjadi kecelakaan kerja di area produksi keripik tempe? 

a. Sangat sering 

b. Sering  

c. Lumayan sering 

d. Tidak sering 

e. Sangat tidak sering 

....................................................................................................................................

.......................................................................................................... 

2. Kapan terakhir kali terjadi kecelakan kerja di area produksi? 

a. <1 bulan 

b. >1 bulan  

c. >6 bulan 

d. >1 tahun 

....................................................................................................................................

.......................................................................................................... 

3. Apakah pernah terjadi kecelakaan kerja di departemen penyimpanan? 

a. Sangat sering 

b. Sering  

c. Lumayan sering 

d. Tidak sering 
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e. Sangat tidak sering 

....................................................................................................................................

.......................................................................................................... 

4. Apakah pernah terjadi kecelakaan kerja di departemen pemotongan? 

a. Sangat sering 

b. Sering  

c. Lumayan sering 

d. Tidak sering 

e. Sangat tidak sering 

………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………… 

5. Apakah pernah terjadi kecelakaan kerja di departemen pemasakan? 

a. Sangat sering 

b. Sering  

c. Lumayan sering 

d. Tidak sering 

e. Sangat tidak sering 

………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………… 

6. Apakah pernah terjadi kecelakaan kerja di departemen pengemasan? 

a. Sangat sering 

b. Sering  

c. Lumayan sering 

d. Tidak sering 

e. Sangat tidak sering 

………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………… 
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7. Menurut bapak/ibu, apakah terjadinya kecelakaan kerja akibat dari kondisi tata 

letak produksi? 

a. Jika iya 

b. Jika tidak 

....................................................................................................................................

.......................................................................................................... 

V. Usulan Kesehatan dan Keselamatan Kerja (K3) 

1. Terdapat aturan keselamatan dan kesehatan kerja (K3) pada produksi keripik 

tempe? 

a. Sangat  jelas  

b. Jelas    

c. Cukup jelas 

d. Tidak Jelas 

e. Sangat tidak jelas 

………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………… 

2. Aturan keselamatan dan kesehatan kerja (K3) selalu dilakukan pada produksi 

keripik tempe? 

a. Sangat  jelas  

b. Jelas    

c. Cukup jelas 

d. Tidak Jelas 

e. Sangat tidak jelas 

………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………… 

3. Pelaksanaan aturan keselamatan dan  kesehatan (K3) tidak mengganggu 

aktifitas produksi keripik tempe? 

a. Sangat  jelas  

b. Jelas    

c. Cukup jelas 

d. Tidak Jelas 

e. Sangat tidak jelas 
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………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………… 

4. Pelaksanaan aturan keselamatan dan  kesehatan (K3) tetap dilaksanaan saat 

kondisi darurat di area produksi keripik tempe? 

a. Sangat  jelas  

b.  Jelas    

c.  Cukup jelas 

d.  Tidak Jelas 

e.  Sangat tidak jelas 

………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………… 

5. Terdapat alat perlindungan diri (APD) pada area produksi keripik tempe? 

a.  Sangat  jelas  

b.  Jelas    

c. Cukup jelas 

d.  Tidak Jelas 

e. Sangat tidak jelas 

………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………… 

6. Pekerja memahami cara penggunaan dari alat perlindungan diri (APD) yang ada 

di produksi keripik tempe? 

a.  Sangat  jelas  

b.  Jelas    

c.  Cukup jelas 

d.  Tidak Jelas 

e.  Sangat tidak jelas 

………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………… 

7. Terdapat obat-obatan sebagai pertolongan pertama yang disediakan oleh 

perusahaan? 

a.  Sangat  jelas  

b.  Jelas    

c.  Cukup jelas 
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d.  Tidak Jelas 

e.  Sangat tidak jelas 

………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………… 

8. Perusahaan berkomunikasi dengan pekerja secara terbuka mengenai 

perlindungan pekerja dan K3? 

a.  Sangat  jelas  

b.  Jelas    

c.  Cukup jelas 

d.  Tidak Jelas 

e.  Sangat tidak jelas 

………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………… 
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Lampiran 2. Dokumentasi 

 
 

Gambar 1. Bahan baku Tempe 

 
 
Gambar 2. Proses pemotongan tempe 

dengan pisau (Manual) 

 

 
 

Gambar 3. Proses pemotongan tempe 

dengan mesin 

 

 
 

Gambar 4. Campuran bumbu 

 

 
Gambar 5. Lingkungan produksi 

Keripik tempe Abadi 

 
Gambar 6. Penyimpanan minyak 

goreng 
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Gambar 7. Proses penggorengan 

tempe 

 
Gambar 8. Departemen pemberian 

bumbu 

 

 
 

Gambar 9. Kemasan Keripik tempe 

Abadi 

 

 
 

Gambar 10. Alat pengemasan 

 


