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Lampiran 1. Peta dan Lokasi Penelitian 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Gambar 1. Peta Lokasi Penelitian 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Gambar 2. Bangunan Lokasi Penelitian  
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Lampiran 2. Daftar Pertanyaan Penelitian 

DAFTAR PERTANYAAN PENELITIAN 

A. Gambaran Umum Perusahaan 

1. Nama Perusahaan  : 

2. Jenis Usaha   : 

3. Lokasi    : 

4. Alasan Pemilihan Lokasi : 

5. Telepon/Fax   : 

6. Tahun Berdiri   : 

7. Nama Pemilik   : 

8. Motivasi Pendirian Usaha : 

9. Visi dan Misi Perusahaan : 

10. Struktur Organisasi  : 

11. Jumlah Tenaga Kerja  : 

12. Bagian Tenaga Kerja  : 

13. Sistem Upah Tenaga Kerja : 

14. Jenis Produk   : 

15. Harga Produk   : 

16. Sistem Pemasaran Produk : 

B. Proses Produksi Abon Jamur 

1. Apa saja alat dan bahan yang digunakan dalam memproduksi abon jamur? 

2. Bagaimana tahapan pembuatan abon jamur? 

3. Berapa jumlah produk abon jamur dalam sekali produksi? 

4. Apakah produksi abon jamur dilakukan setiap hari? 

C. Aspek Finansial 

1. Biaya Tetap 

Komponen Sub-

Komponen 

Status 

kepemilikan 

Jumlah Harga/satuan 

(Rp/satuan) 

Biaya 

(Rp) 

Bangunan Pabrik     

Kios     

Sewa      
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peralatan 

Penyusutan 

peralatan 

     

Total Biaya Tetap (Rp)  

2. Biaya Variabel 

a. Biaya bahan baku langsung dalam satu kali produksi 

Komponen Sub-

Komponen 

Jumlah Satuan Harga/satuan 

(Rp) 

Total Biaya 

(Rp) 

Bahan baku 

langsung 

     

     

     

Total biaya (Rp)  

b.  Biaya tenaga kerja langsung dalam satu kali produksi 

Bagian tenaga 

kerja 

Jumlah 

(orang) 

Jumlah jam 

kerja 

Biaya (Rp) Total Biaya 

(Rp) 

     

Total Biaya (Rp)  

3. Biaya Overhead Pabrik dalam satu kali produksi 

Komponen Sub-Komponen Jumlah Biaya (Rp) Total Biaya (Rp) 

 

Bahan penolong 

(bahan baku lain 

dan bahan 

bakar) 

    

    

    

    

Kemasan     

Transportasi     

Listrik     

Tenaga Kerja 

Tidak Langsung 

    

Pemeliharaan     

Total Biaya (Rp)  
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4. Biaya non produksi dalam satu kali produksi 

Komponen Sub-

komponen 

Jumlah 

(orang) 

Biaya Satuan 

(Rp/Satuan) 

Total Biaya (Rp) 

Administrasi     

Pajak 

Penghasilan 

    

Distribusi 

pemasaran 

    

Pemasaran     

Total Biaya (Rp)  

5. Penerimaan tahun 2017 

Bulan Kuantitas Harga/Satuan(Rp) Total Penerimaan 

Januari    

Februari    

Maret    

April    

Mei    

Juni    

Juli    

Agustus    

September    

Oktober    

November    

Desember    

Total Penerimaan (Rp)  

6. Biaya Lain-Lain 

Komponen Sub-Komponen Jumlah Harga/satuan 

(Rp) 

Biaya (Rp 
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D. Komponen Lain 

1. Berapa harga jual produk abon jamur? 

2. Apa dasar pertimbangan dalam penetapan harga? 

3. Tahun berapa harga jual ditetapkan? 

4. Berapa target pendapatan perusahaan dalam menjual produk abon jamur? 

5. Bagaimana mekanisme proses pemasaran produk abon jamur? 

6. Apakah dengan proses pemasaran tersebut laba yang diinginkan sudah 

tercapai? 

7. Dalam tahun 2017, apakah ada kenaikan biaya produksi? Jika iya, Berapa 

persen kenaikannya dan apa yang menyebabkan kenaikan biaya tersebut? 

8. Apakah sering terjadi kenaikan bahan baku utama? Berapa kali dalam 

setahun? 

9. Dimana bahan baku diperoleh untuk memproduksi abon jamur? 

10. Apa pertimbangan perusahaan dalam memilih supplier bahan baku dan 

bahan penolong? 
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Lampiran 3. Biaya Bahan Baku Langsung dan Biaya Tenaga Kerja  

 Biaya Bahan Baku Langsung Abon Jamur Ori dan Pedas Tahun 2017 

Bulan 
Jumlah Biaya 

(Rp) 

Biaya Abon 
Jamur Original 

(Rp) 

Biaya Abon 
Jamur Pedas 

(Rp) 

Januari 3.789.399 2.270.085 1.660.388 

Februari 2.592.841 1.555.705 1.133.662 

Maret 3.204.570 1.923.647 1.397.660 

April 1.870.995 1.122.597 813.573 

Mei 2.558.278 1.534.967 1.114.886 

Juni 1.856.864 1.114.118 808.746 

Juli 2.744.177 1.646.506 1.199.971 

Agustus 1.764.894 1.058.937 770.308 

September 1.996.475 1.197.885 871.190 

Oktober 2.173.308 1.300.385 952.948 

November 1.803.305 1.078.265 789.390 

Desember 2.044.494 1.226.696 892.872 

Total Biaya (Rp)   17.029.793 12.405.594 

Total Keseluruhan (Rp)   29.435.386  
 

 Biaya Tenaga Kerja Langsung  

Bulan 
Jumlah Biaya 

(Rp) 

Januari 1.084.000 

Februari 744.250 

Maret 900.097 

April 502.528 

Mei 706.083 

Juni 508.889 

Juli 788.778 

Agustus 496.167 

September 559.778 

Oktober 613.847 

November 492.986 

Desember 578.861 

Total Biaya Keseluruhan Tahun 2017 (Rp) 7.976.833 
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Lampiran 4. Biaya Tetap dan Penyusutan Alat 

Komponen Status Kepemilikan Jumlah Harga/satuan Biaya (Rp) 

Pabrik Sewa 1 13.000.000 13.000.000 

Total Biaya Tetap 13.000.000 

 Biaya Penyusutan Alat 

Komponen 
Harga 

Awal (Rp) 
Harga 
Akhir  

Umur 
Ekonomis 

Jumlah 
Unit 

Harga 
Penyusutan  

Total 
Biaya (Rp) 

Autovalve 4.000.000 2.000.000 5 1 400000 400000 

Spinner 2.000.000 500.000 5 2 300000 600000 

Mesin Giling 2.000.000 350.000 5 1 330000 330000 

Alat Giling Kacang 100.000 20.000 5 1 16000 16000 

Mesin Masak 12.000.000 6.000.000 10 1 600000 600000 

Continue Sealer 4.500.000 1.500.000 5 1 600000 600000 

Pet Printing 1.500.000 500.000 5 1 200000 200000 

Wajan kecil 50.000 10.000 10 1 4000 4000 

Wajan besar 125.000 25.000 10 3 10000 30000 

Wajan sedang 90.000 15.000 10 3 7500 22500 

Spatula 25.000 5.000 5 5 4000 20000 

Timbangan digital 400.000 150.000 5 2 50000 100000 

Kompor 275.000 150.000 5 3 25000 75000 

Dandang Rebus 150.000 50.000 10 2 10000 20000 

Panci sedang 75.000 20.000 10 4 5500 22000 

Panci Besar 100.000 35.000 10 2 6500 13000 

Spatula (saringan) 30.000 10.000 5 3 4000 12000 

Total Biaya Penyusutan 3.064.500 

 Biaya Overhead Pabrik 

Bulan Jumlah Biaya (Rp) 

Januari 1.695.439 

Februari 1.149.355 

Maret 1.426.404 

April 852.385 

Mei 1.144.865 

Juni 860.200 

Juli 1.288.860 

Agustus 844.570 

September 922.720 

Oktober 1.032.329 

November 841.444 

Desember 946.165 

Total Biaya Keseluruhan Tahun 2017 (Rp) 13.004.736 
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Lampiran 5. Biaya Non Produksi dan Total Produksi Abon Jamur  

 Biaya Non Produksi 

Bulan Jumlah Biaya (Rp) 

Januari 422.950 

Februari 382.750 

Maret 401.200 

April 354.250 

Mei 378.250 

Juni 355.000 

Juli 388.000 

Agustus 353.300 

September 361.000 

Oktober 367.450 

November 353.200 

Desember 363.250 

Total Biaya Keseluruhan Tahun 2017 (Rp) 4.480.800 
 

 Total Produksi Abon Jamur Perbulan Pada Tahun 2017 

Bulan 

Total Produksi (Kemasan) 
40% 

Abon Jamur Original Abon Jamur Pedas 

Januari 511 342 853 

Februari 351 234 585 

Maret 425 283 708 

April 237 158 395 

Mei 333 222 555 

Juni 240 160 400 

Juli 372 248 620 

Agustus 234 156 390 

September 264 176 440 

Oktober 289 194 483 

November 232 156 388 

Desember 273 182 455 
Total Produksi  3761 2511 6272 
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Lampiran 6. Total Penjualan Abon Jamur Pada Tahun 2017 

 Total Penjualan Abon Jamur Pada Tahun 2017 

No. Bulan Volume Penjualan (kemasan) 

Abon Jamur Original Abon Jamur Pedas 

Penjualan 
Langsung 

Penjualan 
Reseller 

Penjualan 
Langsung 

Penjualan 
Reseller 

1. Januari 103 408 69 273 

2. Februari 71 280 47 187 

3. Maret 85 340 57 226 

4. April 48 189 32 126 

5. Mei 67 266 45 177 

6. Juni 48 192 32 128 

7. Juli 75 297 50 198 

8. Agustus 47 187 32 124 

9. September 53 211 36 140 

10. Oktober 58 231 39 155 

11. November 47 185 32 124 

12. Desember 55 218 37 145 

Total Penjualan 757 3004 508 2003 

Total penjualan reseller = 5.007 kemasan 

TR reseller    = 5.007 x Rp. 15.000 

    = Rp. 75.105.000 

Total penjualan langsung  = 1.265 kemasan 

TR penjualan langsung = 1.265 x Rp. 22.000 

     = Rp. 27.830.000 

TR CV. Ailani Food pada Tahun 2017 yaitu Rp. 102.935.000 
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Lampiran 7. Perhitungan Harga Pokok Produksi, Rugi Laba, Target Costing, 

Perbandingan Analisis Perkemasan dan Keseluruhan Biaya Abon Jamur 

 Perhitungan Harga Pokok Produksi 

Jenis Biaya 
Total Biaya (Rp) 

Abon Jamur Original Abon Jamur Pedas 

Biaya Bahan Baku 17.029.793 12.405.594 

Biaya Tenaga Kerja Langsung 7.976.833 

Biaya Tetap dan Penyusutan 16.064.500 

Biaya Overhead Pabrik 13.004.736 

Biaya Non Produksi 4.480.800 

Harga Pokok Produksi  70.962.256 
 

 Perhitungan Rugi Laba CV. Ailani Food 2017 

Komponen Jumlah Biaya (Rp) 

Harga Pokok Produksi 70.962.256 

Penjualan dalam setahun 102.935.000 

Laba Kotor 31.972.744 

Biaya Non Produksi 4.480.800 

Laba Bersih  27.491.944 
 

 Perhitungan Target Costing 

Menentukan Harga Jual (Rp 15.000 

Menentukan Target Profit (Rp) 4500 

Menentukan Target Biaya (Rp) 10.500 
 

 Perbandingan Analisis Perkemasan Abon Jamur 

Perbandingan 
Perkemasan Abon jamur original Abon jamur pedas 

Standard Costing (Rp) 11.149 11.561 

Target Costing (Rp) 10.500 10.500 

Selisih Biaya (Rp) 649 1.061 
 

 Perbandingan Keseluruhan Biaya 

Standard Costing (Rp) 70.962.256 

Target Costing (Rp) 65.856.000 

Selisih Biaya (Rp) 5.106.256 
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Lampiran 8. Analisis Rekayasa Nilai 

 Perbandingan Perhitungan Sebelum Rekayasa Nilai dan Setelah Rekayasa Nilai 

Jenis Biaya 
Sebelum Rekayasa 

Nilai 
Setelah Rekayasa 

Nilai 

Biaya Produksi 29.435.386 27.331.599 

Jamur Tiram 12.000 11.000 

Kacang Tanah 24.000 24.000 

Gula 12.000 12.000 

Garam 800 800 

Cabai 55.000 55.000 

Bawang Merah 28.000 28.000 

Bawang Putih 10.000 10.000 

Santan Kara 2.115 2.115 

Ketumbar 400 400 

Minyak Nabati 9950 9950 

Biaya Tenaga Kerja 7.976.833 1.881.000 

Bagian Treatment 72.000 72.000 

Bagian Masak 65.000 0 

Bagian Pengemasan 250 250 

Biaya Tetap dan Penyusutan 16.064.500 16.064.500 

Biaya Overhead Pabrik 13.004.736 8.142.408 
Bahan Penolong (Lem) 30 0 
tumbuk jamur 10.000 10.000 
Biaya kemasan 1533 775 
Gas 18.000 18.000 
Biaya Air 8.000 8.000 
Biaya Listrik  15.000 16.537 
Biaya Non Produksi 4.480.800 4.480.800 

Internet 50.000 50.000 

Biaya Pulsa 75.000 75.000 

Biaya Pajak Penghasilan 150 150 

Biaya Distribusi Pemasaran 100.000 100.000 

Biaya pemasaran 70.000 70.000 

Total Biaya Keseluruhan 70.962.256 57.900.306 
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Lampiran 9. Dokumentasi Proses Produksi dan Produk CV. Ailani Food 

 

 

 

 

 

 

 

Gambar 3. (a) bumbu yang sudah dihaluskan (b) Jamur tiram yang sudah direbus 

dan dihaluskan  

 

 

 

 

 

 

 

Gambar 4. Adonan jamur tiram yang sudah dicampur dengan bumbu 

 

 

 

 

 

 

 

Gambar 5. (a) Proses penggorengan  (b) Pendinginan setelah digoreng 

 



87 
 

 

 

 

  

 

 

Gambar 6. (a) Pengeluaran minyak       (b) Penirisan abon jamur 

dengan menggunakan spinner 2 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Gambar 7. (a) Abon jamur pedas         (b) Abon jamur original 

 




